Juligodis med ¢H

Khack

2 dl socker

2 dl Ljus sirap

2 dl vispgritdde

2 msk smdr

50 ¢ hackad mandel

Blanda socker, strop och griidde L en
Hockbottnad kastrudl.

Koka smeten pa het och jimn viirme. Koka tills
smeten Rlava kulprovet.

Ta bort fron plattan och vir L smbret och den
hackade mandeln.

Hill smeten L kndckformar.

Ischoklad

200 g wbrk blockehoklad

100 g kokosfett
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Swiilt Rokosfettet och chokladen § en kastrull
Pl Lig viirme. Riv om tills allt har smiilt.

Lat blandningen svalna.

Vispa upp dggen. Tillsdtt chokladblandningen
Lite L siinder. Vispa wnder tiden.

Fyll massawn i kndckformar.

Garnera efter tycke och smak.

Dajm

0,5 dl vetemsl

1 wmsk Rakao

0,5 ol strap

50 g smdr

1 dl socker

Pensling:

150 ¢ Ljus blockchoklad

Blanda allt L en stekpanna eller en tjockbottnad
lkastrull.

LAt koka pi svag vilrme ca 4-5 minuter eller
tills du lkan gira kulprovet.

RIv om hela tiden.

HLL upp smeten pa bakplitspapper. LAt stelna.
Swidllt blockehokladen och bred ut den dver
dajmsmeten eller skiv dajmen L bitar och doppa
bitarna L den smiiilta chokladen.




[aKkritskola

2 dl vispgriidde

3 ol strdsocker

1 dl sirap

1 vask kakao

0,75 dl krossad turkisk peppar
2 tsk smbr

KL en form weeol bakplatspapper.

Krossa den turkiska pepparen L en mortel.
Blanda gritdde, socker, sirap, kakao och den
krossade turikisikn pepparen L en vid kastrull.
LAt det Roka upp wnder omrdrning. Koka utan
lock ca 15 min utan att véra om st mycket, gir
sedawn et Rulprov.

RBr ner smbret och hilll siweten © formen. Stiill

formen svalt.

Citronhkola

100 g sy

= dl strbsocker

2 dl vispgriidole

1 dl Ljus sivap

1 msk vaniljsocker
1 citron

Swmiilt swmbret L en tjockbottnad kastrull.
Tillsiitt strdsocker, vispgriolde, Ljus sivap och
vaniljsocker. Koka upp och koka utan lock tills
smeten Rlarar kulprovet eller ca 125 ° vbr om dd
och da. RLV
det yttersta av skalet ph citronen och blanda ¢
smeten.

HLL upp pa et bakplitspapper och Lit svalna.
Sk eller klipp L bitar.

vid 160 ° fir simeten kRaramellfast.

karamellielay.

vid 122-125 ° fir kniick eller kolasmet Lagom kokt.

vid 140-145 * for man hivda Rolor weed Lite segt L mitten.

Kulprovet: Doppa Lite av smeten i en kopp meed kallt vatten. Ghiv det att forma till
en keula dr kndicksmeten flirdig. Ghor massan att bryta sbnoer men Gr Lite seg bir
den Lagom havd {Br kola och stelnar smeten genast och gér att bryta dr den

Tiden kan variern beroende pi om kastrullen har en vid eller mindre vid botten.
Forvara kniicke och kola svalt men tnte L Rgtsmp.

Tips!  Kuwidick och kola gar bra att frysa.




