Vaniljmuffins

125 g rumsvarmt smor
2% strosocker

3dl fint vetemjol

2 agg

2 tsk vaniljsocker

1 nypa salt

1 tsk bikarbonat

1 dI filmjolk

Satt ugnen pa 175 grader.

Placera ut pappersformar i en muffinsplat med 12 fordjupningar.

Blanda ihop mjél, bikarbonat och salt i en stor skal.

Vispa smor, vaniljsocker och strosocker porost.

Tillsatt sedan ett dgg i taget och vispa langsamt efter varje dgg.

Vand ner daggsmeten i mjolblandningen och vand sedan ner filmjélken och blanda ihop noggrant.
Fordela smeten i formarna med hjalp av tva skedar. Gradda i 14 minuter.



