Drommar

Ingredienser

Portioner: 35 st
e 50 g smor
e 11/2dl strosocker
o 1 tsk vaniljsocker
o 1/2 dl rapsolja
e 1/2 tsk hjorthornssalt
e 2dl vetemjol (2 dl motsvarar 120 g)

Gor sa har

Sétt ugnen pé 150°C.

Ror smor, socker och vaniljsocker smidigt.

Tillsatt oljan lite i taget under omrérning.

Blanda hjorthornssaltet med lite av mjolet och ror ner i degen.
Arbeta in resten av mjolet.

Rulla sma kulor av degen. Lagg dem pa platar med bakplatspapper.
Gradda mitt i ugnen ca 20 minuter. Lat kakorna kallna pa platen.

Mordeg till smakakor for sprits ca 25-30 st

Ingredienser:
« 100 g smor
« 0,5dl florsocker
« 1 msk vaniljsocker
« 1,25 dl vetemjol
 1dl potatismjol

GoOr sa har:

Lat smoret bli rumstempererat. R6r smor, florsocker och vaniljsocker till en jamn smet. Till-
sétt potatismjol och vetemjol lite i sander och ror kraftigt hela tiden gérna med elvisp. Spritsa
degen med maskin pa platar med bakplatspapper, ej for nara varann!

Grédda mitt 1 ugnen i 175°C i ca 10 minuter.

Lat svalna.


https://www.recepten.se/info/smoer.html
https://www.recepten.se/info/florsocker.html
https://www.recepten.se/info/vaniljsocker.html
https://www.recepten.se/info/vetemjoel.html
https://www.recepten.se/info/potatismjoel.html

