MORDEGSKAKOR med sylt

Mordeg, receptet pa en grunddeg till alla goda mérdegskakor. En hel massa
smakakor &r gjorda av mérdeg, bara att prova olika smakséattningar. Degen gar
ocksa utmarkt att frysa och ta fram nar det kommer géster!

Receptet galler for ca 50 st

Ingredienser:
« 200 g Smor
« 1 tsk vaniljsocker
o 1dI strésocker
o 4% dl vetemjol

Fyllning till syltkakor:
o Ca2dlrod sylt, t ex hallonsylt

Gor sa har:

. Arbeta ihop ingredienserna till degen i en skal. Platta ut degen, lagg den i
en plastpase och lat vila i kyl minst 30 min. Satt ugnen pa 175° och baka
ut degen.

. Syltkakor: Rulla sma bollar av degen och lagg pa platar med
bakplatspapper. GOr en grop i varje kaka och lagg en lite tesked sylt i
gropen. Gradda i mitten av ugnen ca 10 min



